
   

BAC PROFESSIONNEL  
Spécialité commercialisation et services en restauration 

ou 
Spécialité Cuisine 

 

 Bivalence Technique et Théorique sur l’année de seconde 
 Certification Intermédiaire niveau V (B.E.P.) en fin de 1ère professionnelle 
  LV2 
 Code de la route 

 

Horaires à titre indicatifs 

 



   

BAC PROFESSIONNEL  
Spécialité commercialisation et services en restauration 

ou 
Spécialité Cuisine 

 

Epreuves de Certification Intermédiaire B.E.P.  (à titre indicatif) 

La majorité des matières sont évaluées en CCF à l’exception du Français et de 

l’Histoire-Géographie, qui sont des épreuves écrites ponctuelles. 

Epreuves terminales (à titre indicatif) 

Intitulé de l’épreuve Coefficient Nature de l’épreuve Mode d’évaluation  

E1. Epreuve scientifique et technique : 

 Technologie 

 Sciences appliquées 

 Mathématiques  

(5) 

2 

2 

1 

Ecrites CCF 

E2. Epreuve de gestion et dossier professionnel :  

 Gestion appliquée 

 Présentation du dossier  

(5) 

2 

3 

 

Ecrite 

Orale 

CCF 

E3. Epreuve professionnelle : 

 Pratique professionnelle  

 PSE (Prévention, Santé, Environnement) 

(9) 

8 

1 

 

Ecrite et pratique 

Ecrite 2h 

 

CCF 

Ponctuelle 

E4. Langue vivante (Anglais)  3 Ecrite et orale CCF 

E5. Epreuves Français, Histoire-Géographie et 

enseignement moral et civique : 

 Français  

 Histoire Géographie et EMC 

 

(5) 

2,5 

2,5 

 

 

Ecrite 2h30 

Ecrite 2h 

 

 

Ponctuelle 

Ponctuelle 

E6. Arts Appliqués et Culture artistique 1 - CCF 

E7. Education Physique et sportive 1 - CCF 

LV2 facultative 

 

 

 

 

 


