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Bivalence Technique et Théorique sur I’'année de seconde

=
= Certification Intermédiaire niveau V (B.E.P.) en fin de 1
=

Lv2
= Code de la route

Horaires a titre indicatifs

ere

professionnelle

Volume de référence sur la base de 84 semaines avec 22 semaines de PFMP et 2 semaines d'examen

Seconds Fremiare Terminaie Total sur

professionnede | professionnelle | professionnede ans
EMSEIGMEMEMNTS PROFESSIONNELS A0 420 350 1 260
Enseignement professionnel 330 266 260 B56
Enseignements professionnels et frangais en co-intervention 30 28 13 71
al
Enseignements professionnels et mathématiques-sciences 30 14 13 &7
en co-intervention |a)
Réalisation d'un chef d'ozuvre - L1 52 108
Prévention-santé-environnenment 30 28 26 B4
Economie-gestion ou économie-droit (selon la specialite) 30 28 26 84
EMSEIGMEMENTS GEMERAUX 360 336 299 995
Frangais, histoire-géographie et enseignement moral et 105 g4 78 267
civigue
Mathématigques 45 L1 39 140
Langue vivante A 60 L1 g2 168
Sciences ou langue vivante B (selon les speécialites) 45 42 39 126
Arts appliques et culture artistigue 30 28 26 B4
Education physique et sportive FE] 70 | 65 210
CONSOLIDATION, ACCOMPAGNEMENT
PERSOMMALISE ET PREPARATION A 90 B84 91 285
L'"ORIENTATION (b} et [c)
TOTAL DES HEURES 900 840 780 2520
FORMATION EN MILIEU PROFESSIOMMEL 436 Ead g semaines| 18a22

semaines semaines semaines

|a] la dotation professeur est égale au double du volume horaire éléve

{b) v compris les heures dédiées 3 la consolidation das acquis des éléves en fonction de leurs besoins 3 issue du test de

positionnement en seconde

|} &n tarminale : insertion professionnelle (préparation 3 I"emploi : recherche, ©V, entretiens etc.| ou poursuite d'études

{renforcement méthodologique etc.)




ECOLE

® . STE MARE MADELEINE | |
COLLEGE ET LYCEE
ST JOSEPH L
BAC PROFESSIONNEL

ou

Spécialité commercialisation et services en restauration

Spécialité Cuisine

Epreuves de Certification Intermédiaire B.E.P. (a titre indicatif)

La majorité des matiéres sont évaluées en CCF a I'exception du Francais et de
I'Histoire-Géographie, qui sont des épreuves écrites ponctuelles.

Epreuves terminales (a titre indicatif)

Intitulé de I'épreuve Coefficient | Nature de I'épreuve | Mode d’évaluation

E1. Epreuve scientifique et technique : (5)

= Technologie 2 .

= Sciences appliquées 2 Ferites ccF

= Mathématiques
E2. Epreuve de gestion et dossier professionnel : (5)

= Gestion appliquée 2 Ecrite CCF

= Présentation du dossier 3 Orale
E3. Epreuve professionnelle : (9)

= Pratique professionnelle 8 Ecrite et pratique CCF

= PSE (Prévention, Santé, Environnement) 1 Ecrite 2h Ponctuelle
E4. Langue vivante (Anglais) 3 Ecrite et orale CCF
ES. Epreuves Frangais, Histoire-Géographie et
enseignement moral et civique : (5)

= Francais 2,5 Ecrite 2h30 Ponctuelle

= Histoire Géographie et EMC 2,5 Ecrite 2h Ponctuelle
E6. Arts Appliqués et Culture artistique 1 - CCF
E7. Education Physique et sportive 1 - CCF
Lv2 facultative




